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エジプシャン・アフタヌーンティー 
THE QUEEN

〜エジプト王妃のように過ごす優雅な時間〜

5,500円（税込）｜ 90分制



ウ ェ ル カ ム ド リ ン ク

● ミ ン ト テ ィ （ ア イ ス ・ ホ ッ ト ）
● ハ イ ビ ス カ ス テ ィ （ ア イ ス ・ ホ ッ ト ）

● コ ー ヒ ー （ ホ ッ ト ）

● カ モ ミ ー ル テ ィ （ ホ ッ ト ）

● チ ェ リ ー ジ ュ ー ス

● オ レ ン ジ ジ ュ ー ス

● ウ ー ロ ン 茶ド リ ン ク

食物繊維が豊富なセモリ
ナ粉に蜂蜜を染み込ませ
た、しっとりとしたエジ
プトの伝統的なケーキ。

蜂蜜香るセモリナケーキ

（パスプーサ）

濃厚な甘みと潤いを秘め
たマンゴーのプリン。美
肌・美白・アンチエイジ
ング効果があります。

王妃の果実 マンゴープリン

パイ生地にナッツ（ビタ
ミンE）、レーズン（鉄
分）を混ぜ、ミルクに浸
して焼き上げた一品。

アラブのグラタンスイーツ

（オム・アリ）

糸状の生地にバターや蜂
蜜を練り練り込んだケー
キ。中東ではお祝いの席
を彩る伝統スイーツ。

華麗な黄金糸のケーキ

（コナファ）

幾層にも重ねた生地に
ナッツを包んだ宮廷菓
子。王妃が愛した甘美な
味わいが華やぐ。

宮廷の宝石 ロールパイ
（バクラヴァ）

揚げたシュー生地にクリー
ムをサンドしたエクレアの
ような菓子。香ばしさが至
福の時間を約束。

甘美な揚げシュー菓子

（バラヘシャーム）

ス イ ー ツ

セ イ ボ リ ー

そら豆とハーブのコ
ロッケをミニピタパ
ンに挟んだ中東風サ
ンドウィッチ。植物
性タンパク質で美肌
と健康を叶えます。

ファラフィルの
ミニサンドウィッチ

スパイス香る牛肉を
野菜とともに挟んだ
ミニサンド。エネル
ギーと滋養を満たす
アラビア感溢れる味
わい深い一品。

シャウルマの
ミニサンドウィッチ

鉄分と食物繊維を豊
富に含むレンズ豆の
スープ。体を温め、
美を育みます。コリ
アンダーの香りがア
クセントに。

レンズ豆スープ
カップ仕立て

豆・米・トマトソー
ス、フライドオニオン
を混ぜ合わせたエジプ
ト定番メニュー。炭水
化物＋豆＋野菜の栄養
満点のバランス食。

エジプト風プティ丼
クシャリ


